VERANSTALTUNGEN & FEIERN MIT SCHICK

BUFFET
»» KRONPRINZ RUDOLPH*

Lachs - gerduchert, gebeizt und als Terrine,

dazu Tomaten und Gurken - gefiillt mit Oberskren, mit Limetten-Dillso3e
<

Rosa gebratenes Roastbeef

mit Gemisesiilzchen, gefiillten Artischockenherzen und Sauce Tyrolienne
<

Heringe in pikanter Marinade & hausgemachte Antipasti
<

Salate der Saison
mit hausgemachten Dressings

Kriftige Rindsuppe

mit Frittaten, GrieBnockerl, Leberknodel oder Kaiserschéberl

Wiener Tafelspitz

mit Wurzelgemiise, Réstkartoffeln, SchnittlauchsoB3e und Apfelkren
<

Ausgelostes Backhuhn

mit frittierten Krautern und Petersilienkartoffeln
n@/

Gebratenes Forellenfilet

mit Mandelbutter und Reis
ﬂj

Gemotselasagne
mit Wiener Tomatensof3e

Frischer Fruchtsalat
<

Panna Cotta

mit saisonalen Fruchtso3en
<

Gezogener Apfelstrudel mit VanillesoB3e
ﬂj
Auswahl an Pétits fours

<
Osterreichischer Kase vom Brett

€ 38,50 pro Person

(ab 20 Personen méglich)

HOTEL STEFANIE
Preise inklusive aller Steuern und giltig fiir 2013 - Anderungen vorbehalten.



VERANSTALTUNGEN & FEIERN MIT SCHICK

BUFFET
»» KRONPRINZESSIN STEFANIE*

Trilogie vom Lachs

Gerduchert, gebeizt und als Terrine, mit Oberskren und Dill-Senfsof3e
<

,,Vom Rind“
Gestilzter Tafelspitz & Roastbeef mit Portweingelee,
dazu bunte Zwiebeln und Kresse

a@/
,»Von Schaf & Ziege*

Terrine vom Waldviertler Schafskise, Ziegenkisebillchen mit Honigniissen gratiniert
a@/

,, Vom Gemtse*

Eingelegtes Wiener Gemiise, gefiillte Mini-Paprika mit Frischkise und Gemiisesiilzchen
a@/

Salate der Saison
mit hausgemachten Dressings

Rindssuppe mit Frittaten, GrieBnockerl oder Leberknodel
oder
Saisonale Cremesuppe

Gebratener Kalbsrucken

mit MorchelrahmsoB3e, Karottenmelange und Mandelkartoffeln
<

Feine Streifen vom Schneeberg.ILandschwein
mit PilzrahmsofBe und hausgemachten Spitzle

<
Wiener Backhuhn

mit frittierten Krautern und Petersilienkartoffeln
<

In Butter gebratenes Forellenfilet

auf Lauchstreifen a la Créme, mit Gemisereis
<

Spinatstrudel mit Schafskise
dazu hollindische ButtersoB3e

,yStrudel-Duo®
Gezogener Apfel— und Topfenstrudel mit Vanillesof3e
a@/

Mousse von dunkler Schokolade & Topfen-Limettennockerl

garniert mit frischen Frichten
a@/

Auswahl an Pétits fours
<

Osterreichischer Kise vom Brett
€ 48,00 pro Person

(ab 20 Personen méglich)

HOTEL STEFANIE
Preise inklusive aller Steuern und giltig fiir 2013 - Anderungen vorbehalten.



VERANSTALTUNGEN & FEIERN MIT SCHICK

BUFFET
»JKAISERIN MARIA THERESIA“

,Von der Flugente*
Pastete & feine Streifen von der gerducherten Brust,

Stilzchen mit gedorrten Pflaumen und Johannisbeersofie
<

,»Von gerducherten Edelfischen®
Lachs - Gber Sandelholz gerduchert, Butterfisch und Forellenrélichen in Sesam,

Frischkiseterrine im Riucherlachsmantel, dazu gefiillte Gurken und KrensofB3e
<

,,Vom Kalbsriicken®
Rosa gebraten, fein geschnitten und Pastete mit Trauben und Nissen,

dazu pikante Kriutersof3e
<

,,Vom Rotwild*
Auswahl an Pasteten und Terrinen,

dazu Orangengelee und Chutney von Zitrusfriichten
<

,,Fruchte des Meeres*
Terrine vom Hummer

und marinierte Garnelen & Muscheln in Limettenso3e
a@/

Salate der Saison mit hausgemachten Dressings
Consommé double mit Kaiserschéberl und Sherry

Rosa & in Kriutern gebratene Rinderlende

mit Sauce Choron, Gemtsestibchen und Herzoginnenkartoffeln
<

Filet vom Schneeberg.Landschwein in der Teigkruste - geftllt mit feiner Kalbsfarce

dazu SenfsoB3e und bunte Gemiusenudeln
<

Wiener Schnitzel vom Kalb

mit Petersilienkartoffeln
I

Lammkrone

auf mediterranem Gemiise, mit gratinierten Kartoffeln
<

Gebratenes Mittelstiick vom Lachs - mit Frischkise uberbacken
auf Safranteis, mit Flusskrebsen

Kaiserschmarren

mit karamellisierten Apfeln und Zwetschkenroster

<
,Stefanie“-Torte

a@/

Salat von exotischen Frichten mit Kirschlikor
<

Mascarponecreme mit frischen Beeren, auf Fruchtspiegel
n@/
Osterreichischer Kase vom Brett

€ 59,00 pro Person
(ab 20 Personen moglich)

HOTEL STEFANIE
Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2013 - Anderungen vorbehalten.



VERANSTALTUNGEN & FEIERN MIT SCHICK

VERANSTALTUNGS - MENUS
GANZ NACH IHREM GESCHMACK!

Gestalten Sie Ihr spezielles Veranstaltungsmenii ganz nach Ihrem Geschmack.

Sie wihlen einfach aus den angefiihrten Speisen und stellen so Ihr Menii
zusammen, nach Ihren Vorlieben und den Wiinschen Ihrer Giste.

Bei Fragen oder besonderen Wiinschen stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung!

(Ab 15 Personen moglich.)

VORSPEISEN:

Geraucherte Fische aus dem Meer & aus heimischen Gewissern
dazu gefiillte Gurken und Krensof3e
<

Rosa gebratenes Roastbeef

mit Tafelspitzsiilzchen, gefiillten Artischockenherzen und Sauce Tyrolienne
<

Hausgemachte Antipasti-Variation

mit Gemisesiilzchen, Waldorfsalat und Balsamico-Preiselbeersol3e
<

,»Von der Flugente*
Pastete & Galantine, dazu feine Streifen von der gerducherten Brust,
mit geddrrten Pflaumen und Johannisbeersof3e

Aufpreis: € 3,00 pro Person
<

Terrine vom Hummer, Shrimpscocktail,
sautierte Krebsschwinze auf Blattsalat
und Salat von Meeresfriichten
Aufpreis: € 3,00 pro Person

SUPPEN:

Klare Gemiisesuppe mit Frittaten, GrieBnocketl oder Leberknédel
<

Knoblauchrahmsuppe mit Schwarzbrotcroutons
<

Wiener Tomatencremesuppe
<

Selleriecremesuppe

HAUPTSPEISEN:

Hausgemachte Lasagne mit Gemiise der Saison an Wiener Tomatensolie
<

Spinat-Schafskdsestrudel auf Ratatouille, mit Kriuterrahm
<

Medaillons vom Schneeberg.Landschwein

mit sautierten Waldpilzen, Speckbohnen und Serviettenknddel
<

Cordon Bleu vom Schneeberg.Landschwein mit Kriuterreis und gemischtem Salat
<

Glacierte Hithnerbrust mit cremiger Polenta und jungen Karotten

HOTEL STEFANIE
Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2013 - Anderungen vorbehalten.



VERANSTALTUNGEN & FEIERN MIT SCHICK

VERANSTALTUNGS - MENUS
GANZ NACH IHREM GESCHMACK!

HAUPTSPEISEN:

Ausgel6stes Wiener Backhuhn mit frittierten Krautern und Petersilienkartoffeln
<

Gebratenes Zanderfilet auf Tomaten-Paprikaragout mit frittierten Polentaschnitten
<

Gebratenes Mittelstiick vom Lachs - mit Frischkise tiberbacken auf Safranreis, mit Flusskrebsen
<

Wiener Schnitzel vom Kalb - in Butterschmalz gebacken, mit Petersilienkartoffeln und Salatteller
<

Gebratene Kalbsriickenschnitte mit Melange von Karotten & gelben Riiben, dazu Schupfnudeln
<

Wiener Tafelspitz mit Wurzelgemuse, Apfelkren, SchnittlauchsoB3e und Réstkartoffeln
<

Zwiebelrostbraten mit knusprigen Rostzwiebeln

dazu Kohlsprossen, mitgebratene Kartoffeln und Salzgurkenficher
<

Rehmedaillons im Speckmantel mit HolundersoBe, Kohlsprossen und Schupfnudeln

Aufpreis: € 3,00 pro Person
<

Rosa gebratene Lammkrone auf mediterranem Gemiise, mit gratinierten Kartoffeln

Aufpreis: € 3,00 pro Person
<

In Kriutern gebratenes Rinderfilet
mit getriiffeltem Jus, Gemisestibchen und Pommes Duchesse

Aufpreis: € 3,00 pro Person

DESSERTS:

Topfen-Oberscremenockerl mit frischen Beeren
<

Frischer Fruchtsalat mit Ananasstiicken und Kokoslikor
ﬂj

Mousse von dunkler Schokolade mit saisonalen Friichten
a@/

Wiener Kaiserschmarren mit karamellisierten Apfeln und Zwetschkenrdster
<

Gezogener Apfelstrudel mit VanillesoB3e
<

Auflaufomelette ,,Stefanie® mit Nuss— und Mohnfiille, dazu SchokoladesoBe
Aufpreis: € 2,00 pro Person
<

Auswahl von dsterreichischem Kise

3-gingiges Menii mit Suppe € 29,00 pro Person
3-gingiges Menii mit Vorspeise € 32,00 pro Person
4-gingiges Menii € 36,00 pro Person

4-gingiges Wahlmenii € 42,00 pro Person
(Vorspeise, 2 Suppen und 3 Hauptspeisen zur Wahl, Dessert)

(ab 15 Personen moglich)

HOTEL STEFANIE
Preise inklusive aller Steuern und giltig fiir 2013 - Anderungen vorbehalten.
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