HOTEL
STEFANIE
WIEN

Feiern mit Schick

%yffﬁgsémncﬁ

25. / 26, Dezember 2008

Garnelen in Knoblauch-Krdutermarinade
7‘/8!’7’1276 in verschiedenen, ﬁau{gem&:cﬁfen Marinaden
Gerducherter & ﬂeéeizfer Lachs mit Oberskren und Senﬁ‘oﬂe
Gebratener Kalbsricken mit Sﬁmye%//cﬁen und Sauce Remoulade
Pastete und Schinken vom Reh mit ﬂeﬂ'i//fer Sufranbirne
Terrine von Fasan und Wachtel mit Ura@enﬁam/mr{gefee und 70%%3}63%‘0]&
Suluthuffet mit ﬁamyemacﬁfen Marinaden

=
C’:ﬂemeyuppe von der WMaroni mit pﬁ'fﬂzie@eédcﬁ
A=
Putenroulnde ﬂeﬂf’//f mit Spinat und feiner Kalbstarce, mit ﬁnﬂcﬁiﬂem Wintergemiise

<

Gebratene Gansebrust mit 0%127671)’0&, Weichselrotkraut und 'Kam‘oﬁ%/ﬁnﬁ/eﬂ;

Rehmedaillons im \S’pecémanfe/ Wf Wacholderrahm mit Mandelkroketten

<

Geschnetzeltes Kalbsniisschen mit Flw‘fernpi/zen und Sehnittlauchnockerln

<

Gebackener Weiﬁmcﬁfyéﬂ:ﬂpﬁn mit ﬁez‘em'iﬁenémﬂfaﬁ[eﬁ?
(54

Pochierte Welsréllechen in ?Qieyﬁryyoﬂe mit Pinienkern-Reis
A=
L’eéﬁmﬁeryoye[ﬁuﬁf mit Rotweinsofie
Gecister Weihmachtsstollen mit ﬂpﬁﬁZimz‘mﬁm
Sulat aus frischen Frichten
Dessertavswahl aus unserer Patisserie
Osterreichischer Kise vom Brett
Reicﬁﬁa/ﬁﬂe Rrot- und Gebackauswahl mit Butter

Teyﬂﬁgﬁ Brunch € 36,00 fro Person (inkl Gedeck)
inklusive Flﬁe;ﬂiﬁfum/ Live-WMusik!

Hotel Stefanie - Restaurant Kronprinz Ruﬁ/o/ﬁﬁ !
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