SEMINARE & TAGUNGEN MIT SCHICK

BUSINESS MENU

Unser Kiichenchef erstellt fiir Sie ein 3-gingiges, auf die Jahreszeit und die Saison abgestimmites,
Ment.

Ihre Seminarteilnehmer kénnen aus kalter Vorspeise, warmer Vorspeise und Suppe, aus zwei Haupt-
gerichten, einer Fisch— oder vegetarischen Speise sowie zwischen Dessert und Kise wihlen.

Zu Beginn des Seminars legen wir eine Meniiliste auf, in der die Teilnehmer Thre Wahl bis spitestens
2 Stunden vor dem Essen eintragen. Damit kénnen wir Thre Essenspause trotz Wahlméglichkeit so
rasch und unkompliziert wie moglich abwickeln und Ihren Teilnehmern eine ruhige und stresstreie
Pause gewihrleisten.

BUSINESS MENU
Saisonale Auswahl aus:

Kalte Vorspeise
ODER
Warme Vorspeise

ODER

Suppe
o

2 Fleischgerichte mit Beilagen
ODER
1 Fisch— oder vegetarisches Gericht
mit Beilagen
I
Dessert
ODER

Kise
mit Obst & Nissen

€ 22,50 pro Person

Das Business Menu konnen wir ab 10 Personen anbieten.

Da alle unsere Speisen frisch fiir Sie zubereitet werden und wir Thnen und lhren Teilnehmern auch
die bestmdgliche Qualitit bieten wollen, ersuchen wir Sie die festgelegten Pausenzeiten genau einzu-
halten.

HOTEL STEFANIE
Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2010 - Anderungen vorbehalten



