VERANSTALTUNGEN & FEIERN MIT SCHICK

MENU
2,4-GANGIG*
MENU 4/A MENU 4/B
Rindsuppe Riucherlachs-Tatare
mit Grie3nocketl mit Dill, an Blattsalaten
< <

Tagliatelle mit Flusskrebsen
in Noilly Prat-Sof3e
o
Medaillons vom Schneebergland.Schwein
im Speckmantel, mit Pommes Maccaire
und Balsamicotomaten
<
Kipferlschmarren
mit Zwetschkenragout und Kernol-Vanilleeis

MENU 4/C

Gefliigelgalantine
mit Pistazien und Preiselbeerbirne
B
Consommé vom Rind
mit Krauternockerln
B
Gebratenes Zanderfilet
auf Mango-Salsa und Basilikumrisotto
o
Schokoladenbonbons
mit Marillenragout

Topinamburschaumsuppe

mit Schwarzbrotcroutons
I

Kalbsrickenschnitte
unter der Krauterkruste
mit glaciertem Gemiuse und Erdéipfelschaum
<
Mohnparfait
mit Beerenrdster

MENU 4/D

Getruffelte Erddpfelcremesuppe
mit Obershaube
o
Lachsfilet auf Erbsenpiiree,
mit Noilly Prat-Schaum
iy
Gebratenes Hithnerfilet
auf rahmigen Gnocchi, mit Kaiserschoten
o
Johannisbeer-Mousse
mit frischen Friichten

MENU 4 / VEGETARISCH

Ziegenfrischkise
auf Rote Ritben-Carpaccio,
mit Balsamicoreduktion
)
Klare Gemisesuppe mit Kaiserschéberln

<

Risotto mit Pilzen
und frischem Parmesan, dazu Blattsalat

<

,» Trilogie von der Erdbeere®
als Espuma, mariniert und als Mousse

4-giangig pro Person

€ 28,00 inkl. Gedeck

HOTEL ERZHERZOG RAINER
Preise inklusive aller Steuern und giltig fiir 2010 - f\nderungen vorbehalten



