
VERANSTALTUNGEN & FEIERN MIT SCHICK 

BUFFET 
„WIENER WIRTSCHAFT“ 

Gebeizter Lachs 
mit Honig-Dillsenfsoße 

J 
Rohschinken und Landschinken 

mit Honigmelone 
J 

Hauspastete „Wiener Wirtschaft“  
mit Sauce Cumberland und gefüllten Tomaten 

J 
Rindfleischsalat 
mit Kürbiskernöl  

J 
Terrine vom österreichischen Schafskäse 

mit getrockneten Tomaten  
J 

Salate der Saison  
mit hausgemachten Dressings 

 J 
Gebäck- und Brotauswahl frisch vom Bäcker 

Butter 
 

Erdäpfelcremesuppe mit Pilzen und Speck  
 

Gedünsteter Zwiebelrostbraten 
mit knuspriger Zwiebel, Salzgurken und Bratkartoffeln  

J 
Medaillons vom Schweinsfilet 
mit Pilzobers und Saisongemüse 

J 
Saiblingsfilet 

auf rahmigem Zartweizen, mit glacierten Erbsenschoten 
J 

Hausgemachter Gemüsestrudel 
mit Kressesoße 

 
Überbackene Topfenpalatschinken 

mit Vanillesoße 
J 

Schokoladenmousse mit Weichselragout 
J 

Salat von Früchten der Saison 
mit Cointreau parfümiert 

J 
Ausgesuchter österreichischer Käse 

mit Nüssen und Trauben 
 

€ 33,00 pro Person 
Buffets können wir ab 20 Personen anbieten! 

HOTEL ERZHERZOG RAINER 
Preise inklusive aller Steuern und gültig für 2010 - Änderungen vorbehalten 


