VERANSTALTUNGEN & FEIERN MIT SCHICK

BUFFET
»s WIENER WIRTSCHAFT*

Gebeizter Lachs
mit Honig-Dillsenfsof3e
<
Rohschinken und Landschinken

mit Honigmelone

<
Hauspastete ,,Wiener Wirtschaft*
mit Sauce Cumberland und gefiillten Tomaten

<

Rindfleischsalat

mit Kirbiskernol
<

Terrine vom Osterreichischen Schafskise
mit getrockneten Tomaten

<

Salate der Saison

mit hausgemachten Dressings
o
Gebick- und Brotauswahl frisch vom Bicker
Butter

Erdipfelcremesuppe mit Pilzen und Speck

Gedinsteter Zwiebelrostbraten
mit knuspriger Zwiebel, Salzgurken und Bratkartoffeln
)
Medaillons vom Schweinsfilet
mit Pilzobers und Saisongemtise
o
Saiblingsfilet
auf rahmigem Zartweizen, mit glacierten Erbsenschoten
)
Hausgemachter Gemusestrudel
mit Kressesol3e

Uberbackene Topfenpalatschinken
mit VanillesoB3e
o
Schokoladenmousse mit Weichselragout
o
Salat von Frichten der Saison
mit Cointreau parflimiert
)
Ausgesuchter Osterreichischer Kise
mit Nussen und Trauben

€ 33,00 pro Person
Buffets konnen wir ab 20 Personen anbieten!

HOTEL ERZHERZOG RAINER
Preise inklusive aller Steuern und giltig fiir 2010 - Anderungen vorbehalten



