VERANSTALTUNGEN & FEIERN MIT SCHICK

MENU
2sD-GANGIG*

MENU 5/A

Marinierter Tafelspitz
mit Krenrahm
o
Klare Huhnerkraftsuppe mit Gemiise
o
Hausmachernudeln in Kriuterrahm
mit gebratenen Wallerwiirfeln
Yy
Brust von der Flugente
auf HagebuttensofB3e, mit Mandelbillchen
und Weichsel-Rotkraut
<
Mousse von heller
und dunkler Schokolade

MENU 5/DAS WIENERISCHE

Gabelbissen vom Tafelspitz
mit Kriutersof3e
o
Kriftige Rindsuppe mit Povesen
o
Gediampfter Donauschill
auf Gemiusestreifen, mit frischem Kren,
Salzkartoffeln und Schnittlauchsof3e
<
Gebackene Brust vom Maishuhn
gefillt mit Frischkise,
auf Lauchcreme und Karottenperlen
<
,,Wischermidel“ und ,,Schlosserbuben®
auf Himbeerspiegel

5-gingig pro Person

MENU 5/B

Mousse von Forelle und Lachs
auf Paprikaso3e mit kleinem Salat
o@/
Tomatenessenz mit Gefligelnockerl
o@/
Gebratenes Perlhuhnbriistchen
auf Jungzwiebeln, mit Kartoffelschiffchen
und saisonalem Gemuse
o@
Schweinslendchen im Gemiusemantel
mit jungen Karotten und Pastinakenpiiree
<
Nougat-Topfenknodel
auf Pistazienspiegel

MENU 5/VEGETARISCH

Schwammetlterrine
auf Selleriesalat mit Apfel-Nusssof3e
B
Kirbissuppe mit gerdsteten Kernen
o
Spinatknodel
mit brauner Butter und Parmesan
o
Gemuseroulade mit Vielkornfille
auf wirziger Paprikasof3e,
mit Sesamkartoffeln
v
Topfenmousse
mit frischen Fruchten
und Waldbeersol3e

€ 34,00 inkl. Gedeck

HOTEL STEFANIE
Preise inklusive aller Steuern und giltig fiir 2010 - Andcrungen vorbehalten



